Midi - COLLEGE SAINTE ANNE SAINT JOSEPH @
Menu du Lundi 5 Mai au Vendredi 9 Mai 2025

Lundi 5 Mai Mardi 6 Mai Vendredi 9 Mai

& Betteraves, Vinaigrette & Salade verte, Vinaigrette & Coleslaw
Nuggets a la volaille Rougail de saucisses fumées Pasta party Bolognaise
¢ Salade verte & Courgettes braisées & Coquillettes HVE
¢ Pommes de terre sautées & Rizcréole & Petits pois aux oignons
Emmental Bio ¢ Yaourt nature Camembert
& Yaourt aux fruits & Fruit de saison & Fruit de saison

égende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - & Produits bas carbone
enus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.




Midi - COLLEGE SAINTE ANNE SAINT JOSEPH W
Menu du Lundi 12 Mai au Vendredi 16 Mai 2025

Lundi 12 Mai Mardi 13 Mai Jeudi 15 Mai Vendredi 16 Mai

& Salade de haricots rouges aux

oignons ¢ Pomelos rose & Concombres, Vinaigrette & Baguette fagon pizza du chef
Sauté de poulet au curry Jambon braisé & Omelette aux oignons Filet de colin MSC , Sauce citron
¢ Légumes tajine & Pommes de terre vapeur & Boulgour & Fondue d'épinards a l'ail
& Semoule HVE au beurre & Carottes braisées & Haricots beurre persillés ¢ Riz pilaf
Mimolette Emmental Bio € Yaourt sucré Bichette au lait mélange
> Fromage blanc a la confiture de
@ g ¢ Fruit de saison & Clafoutis aux péches ¢ Salade de fruits du chef

fraises

égende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - & Produits bas carbone
enus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.




Midi - COLLEGE SAINTE ANNE SAINT JOSEPH W
Menu du Lundi 19 Mai au Vendredi 23 Mai 2025

Lundi 19 Mai Mardi 20 Mai Jeudi 22 Mai Vendredi 23 Mai

v Batonnets de concombres, Salade verte aux dés de gouda,
Salade verte au surimi ¢ Carottes rapées, Vinaigrette
Vinaigrette Vinaigrette
Escalope de dinde , Sauce a la . Sauté de boeuf aux carottes , Sauce Filet de colin MSC en croiite
N Paélla au poulet . |
créme aux olives d'herbes
& Coquillettes HVE .
X X ; ¢ Pommes de terre grenailles & Semoule HVE au beurre
¢ Gratin de choux-fleurs et & Riz créole o
& Carottes braisées & Flan de courgettes
pommes de terre
Tomme noire Emmental Bio Edam Yaourt nature
> Coupe ala banane et au . . . . .
@ P ¢ Fruit de saison & Compote de péches & Fruit de saison

chocolat

égende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - & Produits bas carbone
enus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.




Midi - COLLEGE SAINTE ANNE SAINT JOSEPH @
Menu du Lundi 26 Mai au Mardi 27 Mai 2025

Lundi 26 Mai Mardi 27 Mai

& Betteraves & Taboulé de choux-fleurs BIO
Pilon de poulet texane Filet de hoki a la provencale
& Semoule HVE au beurre & Haricots verts a I'étuvé
¢ Salsifis a la tomate & Macaronis HVE
¢ Yaourt nature Tomme blanche
& Fruit de saison & Fruit de saison

égende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - & Produits bas carbone
enus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.




Midi - COLLEGE SAINTE ANNE SAINT JOSEPH W
Menu du Lundi 2 Juin au Vendredi 6 Juin 2025

Lundi 2 Juin Mardi 3 Juin Jeudi 5 Juin Vendredi 6 Juin

& Carottes et courgettes rapées & Salade deriz, betteraves et Lo
¢ Melon . R ¢ Tomates, Vinaigrette
sauce au citron ciboulette
& Pastasotto de courgette BIO Filet de lieu MSC a la dieppoise Jambon braisé Colin MSC fagon meuniére
. € Semoule HVE . o
& Salade verte & Ratatouille du chef & Haricots beurre a l'ail
. L & Choux rouges confits aux )
¢ Coquillettes HVE ¢ Riz pilaf & Pommes de terre sautées
pommes
& Yaourt nature Mimolette Camembert Emmental Bio
& Fromage blanc a la confiture de
& Fruit de saison & Salade de fruits du chef & Gateau aux framboises « 9

fraises

égende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - & Produits bas carbone
enus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.




Midi - COLLEGE SAINTE ANNE SAINT JOSEPH @
Menu du Mardi 10 Juin au Vendredi 13 Juin 2025

Mardi 10 Juin Jeudi 12 Juin Vendredi 13 Juin

€ Melon & Concombres sauce bulgare & Tomates au basilic, Vinaigrette
Omelette aux fines herbes & Raviolinis au fromage et sauce tomate Filet de colin MSC , Sauce a l'oseille
& Purée de pommes de terre & Carottes fagon Vichy
. ¢ Salade verte I
& Piperade & Riz pilaf
Brie Tomme noire & Yaourt nature
Créme dessert praliné & Fruit de saison & Salade de fruits du chef

égende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - & Produits bas carbone
enus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.




Midi - COLLEGE SAINTE ANNE SAINT JOSEPH W
Menu du Lundi 16 Juin au Vendredi 20 Juin 2025

Lundi 16 Juin Mardi 17 Juin Jeudi 19 Juin Vendredi 20 Juin

& Chiffonnade de batavia au mais, Lo & Chou blanc rapé aux noix et
L ¢ Tomates & Concombres, Vinaigrette L
Vinaigrette emmental , Vinaigrette
Omelette fromagére Filet de lieu MSC Chipolata grillée au thym Filet de colin MSC , Sauce citron
& Semoule HVE ¢ Riz ¢ Blé alatomate ¢ Gratin de courgettes
& Poélée de carottes et courgettes & Carottes braisées & Ratatouille du chef & Pommes de terre BIO au paprika
Mimolette Emmental Bio ¢ Yaourt sucré Bichette au lait mélange
& Fruit de saison & Yaourt aromatisé & Clafoutis aux péches ¢ Salade de fruits du chef

égende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - & Produits bas carbone
enus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.




Midi - COLLEGE SAINTE ANNE SAINT JOSEPH W
Menu du Lundi 23 Juin au Vendredi 27 Juin 2025

Lundi 23 Juin Mardi 24 Juin Jeudi 26 Juin Vendredi 27 Juin

& Salade de riz, mais et ciboulette

¢ Betteraves, Vinaigrette & Wrap de tzatziki de carottes BIO Euf dur mayonnaise .
, Vinaigrette
Escalope de dinde , Sauce a la . Filet de colin MSC en croite
. Couscous au poulet Jambon blanc, Sauce tomate Bio |
créme d'herbes

& Rata de légumes Hivernale du . .
¢ Fondue d'épinards a l'ail
chef ¢ Semoule HVE & Penne HVE

. & Riz créole
& Purée de pommes de terre

& Fruit de saison ¢ Fruit de saison ¢ Potde glace ¢ Yaourt aux fruits

égende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - § Produits bas carbone
enus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.




Midi - COLLEGE SAINTE ANNE SAINT JOSEPH W
Menu du Lundi 30 Juin au Vendredi 4 Juillet 2025

Lundi 30 Juin Mardi 1 Juillet Jeudi 3 Juillet Vendredi 4 Juillet

& Tomates, Vinaigrette ala & Gaspacho de concombres et
¢ Melon & Betteraves a la mimolette
ciboulette pommes granny
Sauté de poulet aux olives Filet de hoki a la provencgale Fricassée de colin MSC gratiné Pizza a la bolognaise
& Semoule HVE au beurre & Haricots verts a l'étuvé & Tomates a la provengale Salad :
alade verte

& Petits pois aux oignons & Macaronis HVE € Riz pilaf

Camembert Tomme blanche Vache picon ¢ Yaourt nature

¢ Liégeois a la vanille & Muffins chocolat bananes ¢ Fruit de saison ¢ Salade de fruits du chef

égende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - & Produits bas carbone
enus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.




